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Aus dem Suppentopf 

Tomatensuppe 

 mit Sahnehäubchen € 3,90 

Gulaschsuppe 

mit Paprika,  Rindfleischwürfeln 

und Baguette € 4,50 

Ostfriesische Fischsuppe „Kaleu“ 

 mit Einlage und Baguette € 5,90 

Ostfriesische Krabbensuppe 

 mit Weinbrand, Sahnehäubchen 

 und Baguette € 7,80 

  



 

 

Seegrasspezialitäten  

Saisonaler Salatteller  € 3,90 

Tomatensalat  
 mit Zwiebelwürfeln  € 4,50 

Salatteller „Viehwiese“ 
 mit Schinken, Käse und Ei € 6,90 

Salatteller „Hühnernest“  
 mit gebratenen Hähnchenbruststreifen € 8,50 

Salatteller „Kreta“ 
 mit Feta, Oliven und milden Pepperoni € 8,50 

Salatteller „Thunfisch“ 
 mit Thunfisch, Zwiebeln, Ei und Käse € 8,50 

Salatteller „Zaunpfahl“ 
 gemischter Salat mit Mozzarellasticks € 8,50 

Salatteller „Kaleu“ 
 mit Tintenfischringen und frischen Greetsieler 
 Krabben € 12,90 

Salatteller für 2 
 gemischter Salat mit Hähnchenbruststreifen, 
 Krabben und Zwiebeln € 15,90 

Als Dünger empfehlen wir: 

 Vinaigrette, Joghurtdressing, Balsamicodressing 

Zu jedem Salat reichen wir frisches Baguette! 



 

 

Von der Weide… 

Hähnchengeschnetzeltes „Fahrt in den Orient“ 

 Gebratene Hähnchenbrust in 

 Curry-Ingwersauce mit Reis € 9,90 

Schweinefilet in Kräuteröl 

 mit Kohlrabi in Rahmsauce 

 und Salz- oder Bratkartoffeln € 12,90 

Boeuf Stroganoff 

 kräftige Rindfleischstreifen in klassischer 

  Rahmsauce mit Gewürzgurke  

 und Champignons an Spätzle € 11,90 

Rinderroulädchen 

 in kräftiger Rotweinsauce geschmort, 

 mit Gurke, Speck und Zwiebeln gefüllt, 

 an Rotkohl und Salzkartoffeln € 11,90  



 

 

…auf den Teller 

Frisches Roastbeef (ca. 250g) 

 Natur, mit Knoblauchbaguette 

 und verschiedenen Steaksaucen € 18,90 

Frisches Roastbeef (ca. 250g) 

 mit Röstzwiebeln, Pfeffersauce 

 und Pommes Frites € 18,90 

Frisches Roastbeef (ca. 250g) 

 mit frischem Marktgemüse 

 und Salz- oder Bratkartoffeln € 18,90 

Frisches Roastbeef „Kaleu“ (ca. 250g) 

 mit frischem Marktgemüse und  

 Rosmarinkartoffeln in Whiskey-Sahne-Sauce € 19,90 

  



 

 

Nordseespezialitäten 

„Koord-Ebbe“ 

 Emder Matjes mit Zwiebeln auf Schwarzbrot € 6,90 

„Wiechtes Teller“ 

 Emder Matjes nach Hausfrauenart 

 mit Bratkartoffeln € 8,90 

„Smutje Spezial“ 

 Frische Nordseekrabben auf Schwarzbrot € 9,90 

„Möwenschiss“ 

 Frische Nordseekrabben 

 auf Schwarzbrot mit 2 Spiegeleiern € 10,50 

„Matrosenschmaus“ 

 Greetsieler Krabben mit Rührei 

 und Bratkartoffeln € 10,50 

„Krabbenfels“ 

 Ofenkartoffel mit frischen Nordseekrabben 

 und Sour Cream € 11,90 

  



 

 

Matrosenschmu 

Bratkartoffeln 

 mit 3 Spiegeleiern, Spreewaldgurke 

 und gemischtem Salat € 8,10 

 „Smutjes  Leibgericht“ 

 Labskaus mit 2 Spiegeleiern, 

 Matjes und Roter Beete € 10,90 

 

Aus dem Garten auf den Tisch 
Bunter Gemüseteller  
 mit Reis € 7,90 

Bunter Gemüseteller  
 mit Ofenkartoffel und Sour Cream € 8,90 

Bunter Gemüseteller 
 mit gebratenen Geflügelstreifen auf Reis € 9,50 

 

  



 

 

Lüttje Schwenereien 
Kaleu Currywurst (ca. 130g) € 2,70 

Kaleu Currywurst mit Pommes Frites € 4,70 

Bockwurst mit Pommes Frites € 3,90 

Bockwurst mit Kartoffelsalat € 4,50 

Kaleu Bratwurst € 2,20 

Kaleu Bratwurst mit Pommes Frites € 4,30 

Kaleu Bratwurst mit Kartoffelsalat € 4,90 

Kaleu Krakauer mit Pommes Frites € 5,90 

Kaleu Currykrakauer mit Pommes Frites € 6,90 

Ofenkartoffel mit Sour Cream € 4,20 

Portion Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln € 2,50 

Portion Pommes Frites € 2,20 

Portion Ketchup oder Mayonnaise € 0,40 

  



 

 

Frisch aus dem Rauch 

Geräucherte Sprotten 

 mit Bratkartoffeln € 8,90 

Geräuchertes Zwiebelmakrelenfilet 

 mit Bratkartoffeln, Speck, Zwiebeln € 9,90 

Geräuchertes Pfeffermakrelenfilet 

 mit Bratkartoffeln, Speck, Zwiebeln € 9,90 

Geräucherter Butterfisch 

 mit Ofenartoffel, Creme Fraiche € 12,90 

Räucherfischplatte „Kaleu“ 

 Spezialitäten aus Greetsiel 

 mit Bratkartoffeln, Speck und Zwiebeln € 15,90 

 

 

 

 



 

 

Kuchen 

Apfeltorte € 2,40 

Zwetschgentorte € 2,40 

Rahm-Käse-Torte € 2,40 

Erdbeerkuchen (saisonabhängig) € 2,90 

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne € 4,20 

 

Portion Sahne € 0,40 



 

 

Heissgetränke 

Pott Melitta Kaffee  € 2,50 

Pott Kaffee Crema € 2,60 

Espresso  € 1,70 

Cappuccino  € 2,80 

Milchkaffee  € 2,80 

Latte Macchiato  € 3,10 

Pharisäer (mit 2 cl Rum 54%)  € 3,60 

Irish Coffee (mit 2 cl Whiskey 40%)  € 3,60 

Kaffee Baileys (2 cl 17%)  € 3,60 

Kaffee Friesengeist (2cl 56%)  € 4,50 

Kakao mit Sahne  € 2,80 

Kakao mit Friesengeist (2 cl 56%)  € 4,50 

Kakao mit Rum (2 cl 54%)  € 4,20 

Becher Tee  

 Ostfriesenmischung, Pfefferminz, Kamille, 

 Früchte € 2,00 

Becher Ostfriesenmischung mit Rum (2 cl 54%)  € 3,60 
Grog (mit 4 cl Rum 54%)  € 3,50 
Kännchen Tee € 5,80 
 

Für unsere Kaffeespezialitäten brühen wir Ihnen 

unsere eigene Kaleu-Röstung frisch auf!  



 

 

Fassbiere 
Jever  Pilsener 0,3 l  € 2,30 

  0,5 l  € 3,50 

Radeberger Pilsener 0,3 l  € 2,30 

  0,5 l  € 3,50 

Alster  0,3 l  € 2,30 

  0,5 l  € 3,50 

Köstritzer Schwarzbier 0,3 l  € 2,50 

  0,5 l  € 3,80 

Sion Kölsch  0,25 l  € 1,80 

  0,4 l  € 2,80 

Flaschenbiere 
Schöfferhofer Weizen hell oder dunkel  0,5 l  € 3,50 

Erdinger Weizen alkoholfrei 0,5 l  € 3,50 

Jever Fun  0,33 l  € 2,20 

Desperados  0,33 l  € 3,00 

Diebels Alt  0,33 l  € 2,20 

Malzbier  0,33 l  € 2,20 

Hövels  0,5 l  € 2,90 

Altbierbowle  0,5 l  € 3,90 

Berliner Weiße  

 (div. Geschmacksrichtungen) 0,3l € 3,20  



 

 

Alkoholfreie Getränke  

Coca Cola, Cola Light, Cola Zero  0,3 l  € 2,20 

  0,5 l  € 3,20 

Fanta, Sprite, Spezi  0,3 l  € 2,20 

  0,5 l  € 3,20 

Lift Apfelschorle  0,3 l  €2,20 

  0,5 l  € 3,20 

Selters Mineralwasser 0,25 l  € 1,80 

  0,75 l  € 3,50 

Schweppes:  

 Bitter Lemon, Tonic Water, 

 Ginger Ale 0,2 l  € 2,20 

Energydrink  0,2 l  € 2,20 

Fritz Brause (versch. Sorten) 0,33 l  € 2,80 

Apfelsaft  0,2 l  € 1,80 

Orangensaft  0,2 l  € 2,20 

Kirschsaft  0,2 l  € 2,20 

Bananensaft  0,2 l  € 2,20  

  



 

 

Wein 
Unsere Weinauswahl aus dem Weingut Schittler in 
Weinolsheim, Rheinhessen: 

 
Portugieser Dunkelfelder halbtrocken 0,2 l  € 3,50 

Dornfelder Rotwein trocken 0,2 l  € 3,50 

Kerner Kabinett halbtrocken 0,2 l  € 3,50 

Silvaner trocken 0,2 l  € 3,50 

Portugieser Weißherbst 0,2 l   € 3,50 

Weinschorle rot oder weiß 0,2 l  € 3,00 

 

Sekt 

Kleine Flasche Sekt Geldermann  0,2 l   € 5,50 

Große Flasche Sekt Geldermann 0,75 l  € 15,50 

Kleine Flasche Hugo  0,2 l  € 5,00 
  



 

 

Spirituosen 
Linie  Aquavit  (41,5%) 2 cl  € 2,50 

Malteserkreuz Aquavit  (40%) 2 cl  € 2,20 

Bommerlunder  (38%) 2 cl  € 2,20 

Jägermeister  (35%) 2 cl  € 2,00 

Kümmerling  (35%) 2 cl  € 1,70 

Ramazzotti  (30%) 4 cl  € 3,50 

Seehund männlich oder weiblich  (30%) 2 cl  € 1,70 

Corvit  (32%) 2 cl  € 1,50 

Doornkaat  (38%) 2 cl  € 1,80 

Fürst Bismark  (38%) 2 cl € 1,80 

Roter  (20%) 2 cl  € 1,20 

Grüner  (15%) 2 cl   € 1,20 

Wodka Gorbatschow  (37,5%) 2 cl  € 2,00 

Wodka Smirnoff  (37,5%) 2 cl  € 2,50 

Gordon‘s Dry Gin  (37,5%) 2 cl  € 2,00 

Bombay Gin  (40%) 2 cl  € 3,00 

Tequila  (38%) 2 cl  € 2,20 

Sambuca  (40%) 2 cl  € 2,00 

Friesengeist  (56%)  2 cl  € 2,50 



 

 

Spirituosen 

Küstennebel 2 cl € 1,70 

Grappa  (38%) 2 cl  € 2,20 

Chantré  (36%) 2 cl  € 1,50 

Pernod  (40%) 2 cl  € 2,00 

Ouzo  (37,5%) 2 cl € 2,00 

Dirty Harry  (21,5%) 2 cl  € 2,00 

Likör 43  (31%) 2 cl  € 2,80 

Baileys  (17%) 4 cl  € 4,50 

Amarula  (17%) 4 cl € 4,50 

Havanna Club 3 Jahre  (40%) 2 cl  € 2,50 

Havanna Club 7 Jahre  (40%) 2 cl  € 5,00 

Captain Morgan  (35%) 2 cl  € 2,50 

Bacardi  (37,5%) 2 cl € 2,20 

Jim Beam  (40%) 2 cl  € 2,00 

Jack Daniel’s  (40%) 2 cl  € 2,50 

Obstler 2 cl € 2,50 

 

Als Longdrink berechnen wir Ihnen jeweils €  0,50 mehr. 

Flaschenpreise auf Anfrage. 




